
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

               

 

 
   Hamburg, 05.11.2020  

 
Liebe Mitglieder, 
liebe Österreicher/innen und Freunde Österreichs! 
 
 
Heute melde ich mich mit einer leider bedauernswürdigen Nachricht bei Ihnen. 
 
Wie Sie es sich sicher schon denken können, müssen wir leider unser für den 
14.November geplantes Gansl-Essen aufgrund der pandemischen Corona Lage und 
den Vorschriften zur Eindämmung der Corona-Verbreitung absagen.  

Es ist nunmehr für uns alle wichtig gesund den November zu überstehen und die 
Kontakte bestmöglich einzuschränken. Dies betrifft nicht nur die persönlichen, sondern 
ebenso unsere Vereinskontakte. Wir alle hoffen somit auf eine anschließende 
Lockerung der Schutzmaßnahmen, damit wir ein gesundes Weihnachtsfest im Kreise 
unserer Lieben feiern können. Gleichermaßen würden wir uns ebenso freuen, wenn 
auch dann ein Wiedersehen mit Ihnen/Euch endlich erneut stattfinden könnte. 
 
Um die Zeit bis dahin ein wenig abwechslungsreicher zu gestalten, übermitteln wir 
Ihnen/Euch anbei einmal ein österreichisches Rezept. Vielleicht hilft ja Kochen ein 
wenig dabei auf andere Gedanken zu kommen.  
 

 
 

Wir gratulieren herzlich unseren Geburtstagskindern 

 
 

 
 
 
 
 

November  Dezember  

     

Frau Liselotte Grund  04.11.  Frau Maria Schram 01.12. 

Herrn Johann Pürstner 09.11.  Herrn Franz Amerstorfer 03.12. 

Herrn Georg Kostroun 18.11.  Herrn Gottfried Sagmüller 06.12. 

   Herrn Peter Kreuzer 18.12. 

   Herrn Jürgen Alberts 20.12. 

 

Anschrift des Vereins: 
Palmaille 82 
22767 Hamburg 

Bankverbindung: 
Hamburger Sparkasse 
IBAN: DE04 2005 0550 1265 1962 77   
BIC: HASPDEHHXXX 

 

Vereinsvorstand:  

Dipl. Päd. Babette Traugott, BEd.MSc.   
Email: babette.traugott@ph-linz.at 
                   Architektin  Silke Walter Tel.: +49-172  456 86 88 

Sebastian Traugott   Tel.: +49-151-28 47 69 84 

 

 

 



 

Mühlviertler Erdäpfelschädl 
für 4 Personen 

 
 

1 kg Erdäpfel 

4 Eier 

2 EL Grieß 

2 EL Milch 

100g Speck 

Salz, Pfeffer 

Majoran 

Die Erdäpfel schälen, fein reiben und den Saft ausdrücken. 

Dann mit Eiern, Grieß, Salz, Milch, Majoran und Pfeffer gut 

verrühren und einige Minuten quellen lassen. 

Den Speck in dünne Scheiben schneiden und in eine Pfanne 

mit etwas Öl legen. Die Erdäpfelmasse darauf geben und die 

restlichen Speckstreifen auflegen. 

Im vorgeheizten Backrohr bei 200° C etwa 20 Minuten backen. 

Dazu Salat servieren. 

Guten Appetit! 

 
Rezept aus: Traditionelle Küche. Oberösterreich. Die besten Hausrezepte der Region. Krenn Verlag 

Bild: weltbeobachterin.wordpress.com 

 
 
 

 

 
 

Mit diesem Schreiben möchte sich der Vorstand vertrauensvoll mit einem wichtigen 
Anliegen an seine Mitglieder wenden. Der Verein benötigt nach dem traurigen Verlust 
Herrn Schwaigers für die kommende Kassenprüfung 2020/21 eine tatkräftige 
temporäre Unterstützung Herrn Alberts bei der Erstellung des Kassenprüfberichts. 
 
Wir bitten Sie um eine freiwillige Meldung, um die entstandene Aufgabenlücke bis zur 
kommenden Generalversammlung einmalig auszufüllen.  
Vielen Dank! 
 

 
 
 
Der Vorstand grüßt Sie heute mit den besten Grüßen und Wünschen, 
kommen Sie weiterhin gut und vor allem gesund durch die Corona-Zeit.  

    
 
 i.A. 
 
          

Sebastian Traugott 
              (Schriftführer) 
 
 
 
 
 

Eingetragen im Vereinsregister beim Amtsgericht Hamburg, Nr. VR 2250 
Email: webmaster@oestereicherverein.de*Internet: www.oesterreicherverein.de 

Bankverbindung: Hamburger Sparkasse 
IBAN: DE04 2005 0550 1265 1962 77   BIC: HASPDEHHXXX 

Mitglied im Auslandsösterreicher – Weltbund / Wien 


